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Regionale Speisekarte
Liebe Giste,

Mt unsere gepriiften, regionalen Speisekarte
sind wir ein Teil der ,Schmeck den Stiden”- Gastronomen
in Baden-Wiirttemberg.

Llir unsere ausgezeichneten, regionalen Gerichte verwenden wir
ausschlieflich Zutaten aus der Region,

aus kontrollierter Crzeugung und teilweise ausgezeichnet mit dem
Qualititszeichen Baden-Wiirttemberg.

Fiir diese ehrlichen, vertrauensvollen Regionalgenuss

verbiirgen wir uns.

Wir sind fiir gesicherte Herlunft, artgevechte Tierhaltung,
kurze, schonende Transportwege und sorgfaltige Verarbeitung.
Das sorgt fiir frische, hohe Qualitdt
und emmen nachhaltigen Umgang mit unserer

Rultur- und Vlaturlandschaft.

Gleichzeitig verkorpern wir dadurch die traditionelle
Baden —Wiirttembergische

Sastronomie- und Kiichenkultur.

Schmeck den Siiden
— ﬁz@t‘/«ﬂ/mme/r =

Baden-Wiirttemberg
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Auf ein Wort verehrter Gast. ..

Alle Speisen werden ganz speziell und frisch fiir Sie zubereitet.
Auch unsere Saucen werden frisch gezogen,
unsere Suppen sind nicht heiff zerkocht.
Die Salate sind knackig frisch und gekiihlt.

Wir sind bemiiht ein ,ehrliches Essen™ zu kochen!!

Unsere Mitarbeiter bendtigen dazu naturgemdp etwas Zeit,

um die wir Sie herzlich bitten!!
Wir versuchen all unsere Giste zufrieden zu stellen,
dazu benitigen wir aber [hre Hilfe,

denn wir kennen nicht alle Vorlieben unserer Gste,

deshalb lassen Sie es uns wissen, ob Sie Allergien haben
oder wenn Ste Thre Speisen salzarm haben michten.

Dies konnen wir leider nicht bei allen Gerichten umsetzen!

Wir kochen nicht mit [odsalz oder jodiertem Speisesalz!

In unsevem Hause ist es Brauch, die Gaste wihvend des Essens zu fragen:
Lob Sie zufrieden sind",
falls Sie an irgendeiner Leistung unseves Hauses etwas zu beanstanden haben,
so sagen Sie es uns bitte gleich,
denn spitere Reklamationen (nach dem Verzehr der Speisen)
werden nicht beriicksichtigt.

Vielen Dank fiir [he Verstindnis
Ihr Traube-Team

Mt Sternchen gezeichnete Gerichte sind auch als kleine Dortion erhaltlich.
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Suppen

Rinderkraftbriihe mit Cinlage nach Wahl
(Markklofchen, Manltaschen, Flidle, Griefllofchen oder Ei)

Schwiibische Wletzdsuppe mit gerdstetem Brot (1,5,8) %
Cremesiipple von Waldpilzen mit Sahnehdubchen

Dikantes Cremesiipple vom Hokkaido-Kiirbis (mit Chili) %

mit Sahnehiubchen und Kracherle

'Vovspeiseu

Kunackig, frischer Saisonsalat

(Beilagensalat)

Buntes Salatbukett mit gebratenem Ziegenfrischkise (EU)
im Schwarzwilder Schinkenmantel (1,5,8)
und kleine Baguette-Weckle

Buntes Salatbukett mit gebackenen Riesengarmelen im Kartoffelmantel

Buntes Salatbukett mit gebratenen Schweinefiletstreifen
und klemen Baguette-Weckle

Huusgemachte Rehterrine (kalt)
am Ha‘genso‘[fle mit buntem Salatbukett und Toast

Spezialsalate

Salat Cervinia
Bunter Salatteller mit frischen Friichten,
Schinken-, Kise-, gebackenen Hdahnchenstreifen-—-paniert (1,5,8) und Baguette Weckle

"Traube" - Spezialsalat
Bunter Salatteller mit gw‘)’nlmld-@revetten (EU) (/) frischen Friichten und Knoblauch — Toast

Grofer gemischter Salatteller
mit Zanderfilet im Backteig und Baguette-Weckle
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Hauptgerichte

Schuwdbischer Zwiebelrostbraten vom heimischen Jungrind *
(vom Cntrfzcﬁte)
mit Rahmfilderkraut, Waultaschle und Spitzle vom Brett

Uracher Leibgericht*

Rosa gebratene Schweinemedallions mit frischen Steinchampignons aus Chestetten
im Rahmsofle, Maultasche, Spitzle vom Brett und buntem Salat

Schweineschuitzel " Jiger Art " (natur) *
mit frischen Stemnchampignons aus Ehestetten, handgeschabten Spitzle und femen Salaten

Schweineschnitzel " Wiener Art " *
mit Pommes frites und feinen Saisonsalaten

Cordon Bleu vom Schwein*
Schuitzel gefiillt mit Schinken (1,5,8) und Kse,
paniert und in klaver Butter gebraten, mit Kroketten und Salat

Frisch vom Grill

Wir braten Steaks nach Threm Wunsch

rare - blutig gebraten; medium - rave - vosa blutig gebraten; medium - rosa gebraten

Schweineriickensteak ®
Schweinemedallions™*

Entrecote/ Rib Eye*
Kalbstiickensteak (EU)*

Zu allen Grillgerichten veichen wir Kriuterbutter,
Domes frites oder Ofenkartoffeln und feine Salate der Saison.
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Hauptgerichte

Urige Waultaschen mit pikantem Ragout vom Hokkaido Kiirbis (mit Chili) *
und buntem Salatteller der Saison

Bunte Vudeln mit pikanten Ragout vom Hokkaido Kiirbis (mit Chili)* ﬁ
und gebratenen Schweinefiletstreifen

(auf Wunsch Vegetarisch)

Schwibische Alblinsen * %

mit handgeschabten Spitzle und Saitemwiirstle (4,5)
(Auf Wunsch Vegetarisch)

Schwibische Kiisespatzle mit Rostzwiebeln
wiirzigem Albkise im Sahnesofle

und gebratenen Schweinefiletsteifen

(Auf Wunsch Vegetarisch)

Unser frischer Fisch

Frvischer Saiblimg aus dem Comstal in Wandelbutter gebraten,
mit Vetersilienkartoffeln und Salatteller der Saison

Wildlachssteak vom Grill (EU)
mit Krauterbutter, Grilltomate, Salzkartoffeln und feinen Salaten
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Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Kichererbsen- Kriiuterkiichle *
mit wiirzigem Rostgemiise (Vegan)

mit (Tomatcnsoﬁe (vegan)
mit Kﬁ"o‘iut&rmhmso[ie ( vegetariscll)

Sebackene Blumenkohl-Kise -Wedallions *
im Krauterrahmsifle,
mit Salzkartoffeln und Saisonsalat

Weitere vegetarische Gerichte

finden Sie unter den verschiedenen Hauptgerichten!!

Hauptgerichte

Zarter Hirschbraten (EU) 1m Wachholderrahm *

mit Dreiselbeerbirne,
Spitzle vom Brett und bunten Salatteller

Ziiricher Sahnegeschnetzeltes ™
Geschnetzeltes vom Kalbsviicken (EU) wmit frischen Steinchampignons aus Ehestetten,

Rahm und @ognac zubereitet, dazu servieren wir Km’toffelmsti

Rosa gebratenes Rahmschnitzel vom Kalbsricken -Vatur- (EU)*

mit handgeschabten Spc'itzle und Saisonsalat



